
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Glas Badischer Winzersekt 

mit Tonic Water, Martini Bianco 

& Wildpreiselbeer-Sirup aufgegossen 
4,90 

 

 

 

 
5cl Campari mit Orangensaft oder Soda 

4,50 

 

 

 

 
5cl Sandemanns‘ Sherry medium dry 

3,50 

Glas Badischer Winzersekt 

mit Tonic Water & Himbeer-Zitronen-Sirup 

aufgegossen 
4,90 

 

 

 

 
5cl Campari mit Orangensaft oder Soda 

4,50 

 

 

 

 
5cl Sandemanns‘ Sherry medium dry 

3,50 

Glas Badischer Winzersekt 

mit Bitter Lemon & hausgemachtem 

Holunderblütensirup aufgegossen 
4,90 

 

 

 

 
5cl Campari mit Orangensaft oder Soda 

4,50 

 

 

 

 
5cl Sandemanns‘ Sherry medium dry 

3,50 

Glas Badischer Winzersekt 

mit Holundersaft, Tonic Water & Gin 

aufgegossen 
4,90 

 

 

 

 
5cl Campari mit Orangensaft oder Soda 

4,50 

 

 

 

 
5cl Sandemanns‘ Sherry medium dry 

3,50 

Glas Badischer Winzersekt 

mit Soda & hausgemachtem Quittensirup 
4,90 

 

 

 

 

 
5cl Campari mit Orangensaft oder Soda 

4,50 

 

 

 

 
5cl Sandemanns‘ Sherry medium dry 

3,50 

Glas Badischer Winzersekt 

mit Tonic Water & Himbeer-Zitronensirup 

aufgegossen 
4,90 

 

 

 

 

 

 
5cl Campari mit Orangensaft oder Soda 

4,50 

 

 

 

 
5cl Sandemanns‘ Sherry medium dry 

3,50 

Glas Badischer Winzersekt 

mit aromatisiertem Rhabarbersaft 

aufgegossen 
5,60 

 

 

 

 

 
5cl Campari mit Orangensaft oder Soda 

5,20 

 

 

 
5cl Martini Binaco 

oder 5cl Martini Rosso 
4,10 

 

 

 
5cl Sandemanns‘ Sherry medium dry 

4,10 

Glas Badischer Winzersekt 

mit Bitter Lemon, Zitronengras-Sirup & San 

Bitter aufgegossen 
5,60 

 

 

 

 

 
5cl Campari mit Orangensaft oder Soda 

5,20 

 

 

 
5cl Martini Binaco 

oder 5cl Martini Rosso 
4,10 

 

 

 
5cl Sandemanns‘ Sherry medium dry 

4,10 

Glas Badischer Winzersekt 

mit Tonic Water, hausgemachtem Quitten-

Sirup & San Bitter aufgegossen 
5,60 

 

 

 

 

 
5cl Campari mit Orangensaft oder Soda 

5,20 

 

 

 
5cl Martini Binaco 

oder 5cl Martini Rosso 
4,10 

 

 

 
5cl Sandemanns‘ Sherry medium dry 

4,10 

Glas Badischer Winzersekt 

mit Tonic Water, hausgemachtem Quitten-

Sirup & San Bitter aufgegossen 
6,30 

 

 

 

 

 
5cl Campari mit Orangensaft oder Soda 

5,90 

 

 

 
5cl Martini Binaco 

oder 5cl Martini Rosso 
4,50 

 

 

 
5cl Sandemanns‘ Sherry medium dry 

4,50 

Glas Badischer Winzersekt 

mit hausgemachtem Rhabarber-Sirup 

& San Bitter aufgegossen 
6,30 

 

 

 

 

 
5cl Campari mit Orangensaft oder Soda 

5,90 

 

 

 
5cl Martini Binaco 

oder 5cl Martini Rosso 
4,50 

 

 

 
5cl Sandemanns‘ Sherry medium dry 

4,50 

Glas Badischer Winzersekt 

mit Tonic Water, Himbeere & Zitrone 
6,30 

 

 

 

 

 
5cl Campari mit Orangensaft oder Soda 

5,90 

 

 

 
5cl Martini Binaco 

oder 5cl Martini Rosso 
4,50 

 

 

 
5cl Sandemanns‘ Sherry medium dry 

4,50 

 

 

 
Glas 0,1l wahlweise als 

Weißer oder Rosé 
5,20 

Glas Badischer Winzersekt 

mit Ingwer, Kurkuma & Apfel 
6,30 

 

 

 

 

 

 
5cl Campari mit Orangensaft oder Soda 

5,90 

 

 

 

 
Glas 0,1l wahlweise als 

Weißer oder Rosé 
5,20 

 

 

 
25cl aus Badischem Winzersekt mit 

Sodawasser, hausgemachtem Quittensirup & 

einem Eiswürfel aus Punsch mit Beeren, 

Orange, Zimtstange & Rosmarin 
7,90 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

RÄUCHERFISCH-MOUSSE 
Mousse von verschiedenen & gerauchten 

Fischen an einem süß-sauer-eingelegtem 

Kürbis-Gemüse mit geröstetem Brot 
10,30 

 

 

KÜRBIS-KOKOS-SUPPE 
mit einer Sahnehaube 

7,20 

 

 

ROTE BETE-APFEL-SUPPE 
mit einer Meerrettich-Sahnehaube 

7,20 

 

 

BEILAGENSALAT 
~ VOM BUFFET ~ 

Stellen Sie sich aus verschiedenen Salaten 

& Blattsalaten mit zweierlei Dressings ihren 

eigenen Salatteller vom Buffet zusammen 
6,20 

 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

GEBRATENE GÄNSELEBER 
mit hausgemachtem Quitten-Gelee & 

Feldsalat an einer Apfel-Zwiebel-Vinaigrette 
13,80 

 

 

GAISBURGER MARSCH 
Klassischer Eintopf aus einer 

Rinderkraftbrühe mit einer Einlage aus 

Tafelspitz vom deutschen Rind, buntem 

Suppengemüse, Kartoffeln & unseren 

Eierspätzle mit glasig geschmelzten 

Zwiebeln als Garnitur 
10,30 

 

 

KÜRBIS-KOKOS-SUPPE 
mit einer Sahnehaube 

7,20 

 

 

BEILAGENSALAT 
aus verschiedenen angemachten Salaten 

mit bunten Blattsalaten an Hausdressing 
6,20 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

GERÄUCHERTE ENTENBRUST 
Hausgeräucherte Entenbrust  

auf Feldsalat an einer Vinaigrette 
13,80 

 

 

BOUILLABAISSE 
Fischsuppe mit verschiedenen Fischfilets, 

Muscheln & bunten Gemüsestreifen 

dazu reichen wir Sauce Rouille, 

italienischen Hartkäse & geröstetes Brot 
12,40 

 

 

FLÄDLESUPPE 
Klare Fleischbrühe mit Flädlestreifen 

6,20 

 

 

BEILAGENSALAT 
aus verschiedenen angemachten Salaten 

mit bunten Blattsalaten an Hausdressing 
6,20 

 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

BOUILLABAISSE 
Fischsuppe mit verschiedenen Fischfilets, 

Muscheln & bunten Gemüsestreifen 

dazu reichen wir Sauce Rouille, 

italienischen Hartkäse & geröstetes Brot 
15,20 

 

 

PANIERTER ZIEGENFRISCHKÄSE 
auf einem marinierten Rote Bete-Carpaccio 

mit gehackten Nüssen 
10,80 

 

 

BROKKOLI-KREMSUPPE 
mit einem gebratenen Garnelenspieß 

9,20 

 

 

BEILAGENSALAT 
aus verschiedenen angemachten Salaten 

mit bunten Blattsalaten an Hausdressing 
7,10 

 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

FRÜHLINGSSALAT MIT REH 
Bunter Frühlingssalat mit Blattsalaten, 

Tomaten, Oliven, Zwiebeln & Feta-Käse 

an einer Vinaigrette 

dazu gibt es ein gebratenes Reh-Filet 
13,90 

 

 

BÄRLAUCH-KREMSUPPE 
mit Sahnehaube 

7,20 

 

 

FLÄDLESUPPE 
Klare Fleischbrühe mit hausgemachten 

Flädlestreifen 

6,90 

 

 

BEILAGENSALAT 
aus verschiedenen angemachten Salaten 

mit bunten Blattsalaten an Hausdressing 
7,10 

 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

FRÜHLINGSSALAT MIT ENTENBRUST 
Bunter Frühlingssalat mit Blattsalaten, 

Tomaten, Oliven, Zwiebeln & Feta-Käse 

an einer Vinaigrette 

dazu gibt es gebratene Entenbrust 
14,50 

 

 

SPARGEL-KREMSUPPE 
mit Sahnehaube 

9,50 

 

 

FLÄDLESUPPE 
Klare Fleischbrühe mit hausgemachten 

Flädlestreifen 

6,90 

 

 

BEILAGENSALAT 
aus verschiedenen angemachten Salaten 

mit bunten Blattsalaten an Hausdressing 
7,10 

 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

LACHS-SPINAT-ROULADE 
Scheiben von einer Roulade aus 

geräuchertem Lachs, Spinat & Käse an einem 

Salat aus gegrilltem & mariniertem Gemüse 
12,60 

 

 

TOMATENKREMSUPPE 
mit Sahnehaube 

7,60 

 

 

FLÄDLESUPPE 
Klare Fleischbrühe mit hausgemachten 

Flädlestreifen 

6,90 

 

 

BEILAGENSALAT 
~ VOM BUFFET ~ 

Stellen Sie sich aus verschiedenen Salaten 

& Blattsalaten mit zweierlei Dressings ihren 

eigenen Salatteller am Buffet zusammen 
7,10 

 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

LACHS-SPINAT-ROULADE 
Scheiben von einer Roulade aus 

geräuchertem Lachs, Spinat & Käse an einem 

Salat aus gegrilltem & mariniertem Gemüse 
12,60 

 

RÖSTBROT-VARIO 
Geröstete Scheiben vom Stangenbrot belegt 

mit Roastbeef auf Senf-Dill-Sauce  

& Tomate-Mozzarella an einem Salatbouquet 
11,80 

 

TOMATENKREMSUPPE 
mit Sahnehaube 

7,60 

 

FLÄDLESUPPE 
Klare Fleischbrühe mit hausgemachten 

Flädlestreifen 

6,90 

 

BEILAGENSALAT 
~ VOM BUFFET ~ 

Stellen Sie sich aus verschiedenen Salaten 

& Blattsalaten mit zweierlei Dressings ihren 

eigenen Salatteller am Buffet zusammen 
7,10 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

BIRNEN-GORGONZOLA-QUICHE 
an einem Salatbouquet 

10,80 

 

GAISBURGER MARSCH 
Rinderkraftbrühe mit Tafelspitz, Kartoffeln, 

unseren Eierspätzle & Wurzelgemüse 
Als Vorspeise  11,70 

Als Hauptgericht 18,70 

 

KÜRBIS-APFEL-RAHMSUPPE 
mit einer Sahnehaube 

7,90 

 

FLÄDLESUPPE 
Klare Fleischbrühe mit hausgemachten 

Flädlestreifen 

6,90 

 

BEILAGENSALAT 
aus verschiedenen, angemachten Salaten 

& bunten Blattsalaten mit Hausdressing 
7,10 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

GEBRATENE GÄNSELEBER 
mit hausgemachtem Quittenmus  

& Feldsalat an einer Vinaigrette 
13,80 

 

 

PANIERTER ZIEGENFRISCHKÄSE 
mit hausgemachter Zwiebelmarmelade 

an Feldsalat mit Vinaigrette 
13,70 

 

 

KÜRBIS-APFEL-RAHMSUPPE 
mit einer Sahnehaube 

7,90 

 

 

KLÖßCHEN-SUPPE 
Klare Fleischbrühe mit Brätklößchen 

8,80 

 

 

BEILAGENSALAT 
aus verschiedenen, angemachten Salaten 

& bunten Blattsalaten mit Hausdressing 
7,10 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

GEBACKENER CAMEMBERT 
an einem Salatbouquet & dazu gibt es unsere 

Zwiebelmarmelade 
11,60 

 

 

 

TOMATENKREMSUPPE 
Fruchtige Tomatensuppe mit Sahnehaube 

& Parmesan 

7,90 

 

 

 

FLÄDLESUPPE 
Klare Fleischbrühe mit Dinkel-Flädlestreifen 

6,90 

 

 

 

BEILAGENSALAT 
aus verschiedenen, angemachten Salaten 

& bunten Blattsalaten mit Hausdressing 
7,10 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

ROTE BETE-CARPACCIO 
Panierter & gebackener Ziegenkäse auf 

marinierten, hauchdünnen Scheiben von der 

roten Bete 
12,60 

 

 

 

KAROTTEN-INGWER-SUPPE 
mit Sahnehaube 

7,90 

 

 

 

FLÄDLESUPPE 
Klare Fleischbrühe mit Dinkel-Flädlestreifen 

6,90 

 

 

 

BEILAGENSALAT 
aus verschiedenen, angemachten Salaten 

& bunten Blattsalaten mit Hausdressing 
7,10 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

HIRTENSALAT MAL ANDERS 
Panierter & gebackener Ziegenfrischkäse auf 

einem mit Essig & Öl angemachten Salat aus 

Paprika, Oliven, Tomaten, Gurke & Zwiebeln  
13,60 

 

SPARGELKREMSUPPE 
mit Sahnehaube 

8,50 

 

BÄRLAUCH-KREMSUPPE 
mit Sahnehaube 

7,50 

 

NUDELSUPPE 
Klare Fleischbrühe mit feinen 

Gemüsestreifen & Suppennudeln 

aus dem Dietfurter Mühlenladen 
6,90 

 

BEILAGENSALAT 
aus verschiedenen, angemachten Salaten 

& bunten Blattsalaten mit Hausdressing 
7,10 

 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

BRUSCHETTA NACH ART DES HAUSES 
Geröstetes Brot belegt mit 

Roastbeef & Senf-Dill-Dip sowie 

mariniertem Grillgemüse mit Hirtenkäse 
12,60 

 

 

TOMATEN-KREMSUPPE 
mit mediterranen Kräutern & Sahnehaube 

7,50 

 

 

FLÄDLESUPPE 
Klare Fleischbrühe mit hausgemachten 

Flädlestreifen 
6,90 

 

 

BEILAGENSALAT 
~ VOM BUFFET ~ 

Stellen Sie sich ihren eigenen gemischten 

Salat aus verschiedenen, angemachten 

Salaten & bunten Blattsalaten mit 

Hausdressing oder Vinaigrette an unserem 

Buffet zusammen 
7,10 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

BRUSCHETTA NACH ART DES HAUSES 
Geröstetes Brot belegt mit 

Roastbeef & Senf-Dill-Dip sowie 

mariniertem Grillgemüse mit Hirtenkäse 
12,60 

 

LACHS-SPINAT-ROULADE 
Scheiben von einer Roulade aus 

geräuchertem Lachs, Blattspinat & Käse an 

einem Bouquet aus bunten Blattsalaten mit 

Hausdressing 
12,60 

 

TOMATEN-KREMSUPPE 
mit mediterranen Kräutern & Sahnehaube 

7,50 

 

FLÄDLESUPPE 
Klare Fleischbrühe mit hausgemachten 

Flädlestreifen 
6,90 

 

BEILAGENSALAT 
~ VOM BUFFET ~ 

Stellen Sie sich ihren eigenen gemischten 

Salat aus verschiedenen, angemachten 

Salaten & bunten Blattsalaten mit 

Hausdressing oder Vinaigrette an unserem 

Buffet zusammen 
7,10 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

GAISBURGER MARSCH 
Rinderkraftbrühe mit Tafelspitz, Kartoffeln, 

unseren Eierspätzle & Wurzelgemüse 
Als Vorspeise  12,70 

Als Hauptgericht 19,70 

 

 

KÜRBIS-APFEL-RAHMSUPPE 
mit einer Sahnehaube 

7,90 

 

 

FLÄDLESUPPE 
Klare Fleischbrühe mit hausgemachten 

Flädlestreifen 
6,90 

 

 

BEILAGENSALAT 
~ VOM BUFFET ~ 

Stellen Sie sich ihren eigenen gemischten 

Salat aus verschiedenen, angemachten 

Salaten & bunten Blattsalaten mit 

Hausdressing oder Vinaigrette an unserem 

Buffet zusammen 
7,10 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PFEFFERSTEAK 
Zartes Steak vom hausgereiften deutschen 

Rinderrücken mit einer Pfefferrahmsoße 

& unseren Eierspätzle 
32,90 

 

 

 

WILDSCHWEINBRATEN 
Saftiger Braten vom Wildschwein aus 

heimischen Wäldern  

in einer kräftigen Rotweinsoße  

mit Rosenkohl & Kroketten  
26,80 

 

 

 

KÜRBIS IM KNUSPERMANTEL 
 Knusprig Panierter Kürbis, Ofenkartoffel an 

einem Kräuter-Dip 

& einem kleinen Salat vom Buffet 
23,90 

 

 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

POLLO FINO NACH „WINZERIN ART“ 
Entbeinte & geschmorte Hähnchenoberkeule 

mit buntem Gemüse & Trauben in einer 

Weißweinsoße an feinen Bandnudeln 
24,90 

 

 

 

SCHLACHTPLATTE  
aus einer Scheibe Kesselfleisch vom 

Schweinebauch, Blut- & Leberwurst  

mit Sauerkraut & Kartoffelpüree  
23,50  

~ KLEINE PORTIONEN SIND NUR MÖGLICH DURCH DEN 

VERZICHT AUF EINE KOMPONENTE ~ 

 

 

 

WILDMAULTASCHEN 
Hausgemachte Nudelteigtaschen mit einer 

Füllung aus Spinat, Hackfleisch & Brät vom 

Reh & Wildschwein aus heimischen Wäldern 

auf Rahmkraut in einer kremigen 

Weißweinsoße  
22,90 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SCHNITZEL NACH „WIENER ART“  
Paniertes Schnitzel vom Schweinerücken 

mit Zitrone, Pommes frites 

& einem kleinen Salat vom Buffet 
25,60 

 

 

 

LEBER NACH „VENEZIANISCHER ART“ 
Geschnetzeltes von der Schweineleber 

in einer würzig-säuerlichen 

Rotwein-Zwiebel-Soße mit Kartoffelpüree 
19,20 

 

 

 

KÄS‘SPÄTZLE 
Hausgemachte Eierspätzle 

mit einer Käsemischung aus Emmentaler  

& Bergkäse, Röstzwiebeln & einem kleinen 

Salat vom Buffet 
18,90 

 

 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

UNSERE KLEINEN VERSÜßEN DEN TAG. 

PROBIEREN SIE DOCH EINES. 

 

 

 

 

 

KAISERSCHMARR’N  

NACH ART DES HAUSES 
mit Rosinen, Apfelmus & Vanilleeis  

12,60 

 

 

 

APFELKÜCHLE 
Apfelringe im Backteig mit einer Kugel 

Vanilleeis & Sahne 
9,50 

 

 

 

ESPRESSO AFFOGATO 
Rassiger Espresso mit einer Kugel Vanilleeis 

4,90 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

WURSTSALATE ZUR WAHL: 

➢ Wurstsalat mit Bratkartoffeln 
 

➢ Nach „Schweizer Art“ 

Wurstsalat mit Schweizer Käse & 

Bratkartoffeln 
 

➢ Nach „Schwäbischer Art“ 

Wurstsalat mit Schwarzwurst & 

Bratkartoffeln 
 

➢ Lumpensalat 

Wurstsalat mit Schweizer Käse, 

Schwarzwurst & Bratkartoffeln 
je 18,10 

 

 

 

KÄSESALAT „DREI-LÄNDER-ECK“ 
Sauer angemachter Käsesalat aus 

Romadur | Camembert | Schweizer Käse 
 mit Brot 16,90 

 mit Pommes frites 20,50 

 mit Bratkartoffeln 20,50 

 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

BEI FRAGEN ZU ALLERGENEN UND / ODER ZUSATZSTOFFEN 

IN UNSEREN PRODUKTEN, WENDEN SIE SICH BITTE AN 

UNSEREN SERVICE. DIESER KANN IHNEN MÜNDLICH 

AUSKUNFT GEBEN. EINE SCHRIFTLICHE DOKUMENTATION 

KANN JEDERZEIT EINGESEHEN WERDEN. 

 

UNTER NACHSTEHENDER INTERNET-ADRESSE KÖNNEN SIE 

UNSERE ALLERGENE AUCH ONLINE ABRUFEN: 

 
www.muehle-dietfurt.de/images/Download/Allergene.pdf 

 

UNTER FOLGENDEM QR-CODE KÖNNEN SIE UNSERE 

ALLERGENE AUCH ONLINE ABRUFEN: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DES WEITEREN MÖCHTEN WIR SIE DARAUF HINWEISEN, 

DASS TROTZ UNSERER GRÖßTMÖGLICHEN SORGFALT BEI 

DER VERARBEITUNG & ZUBEREITUNG UNSERER GERICHTE 

SPUREN VON ALLERGENEN NICHT AUSGESCHLOSSEN 

WERDEN KÖNNEN. 

 

VIELEN DANK FÜR IHR VERSTÄNDNIS 

http://www.muehle-dietfurt.de/images/Download/Allergene.pdf

