
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Glas Badischer Winzersekt 

mit Tonic Water, Martini Bianco 

& Wildpreiselbeer-Sirup aufgegossen 
4,90 

 

 

 

 
5cl Campari mit Orangensaft oder Soda 

4,50 

 

 

 

 
5cl Sandemanns‘ Sherry medium dry 

3,50 

Glas Badischer Winzersekt 

mit Tonic Water & Himbeer-Zitronen-Sirup 

aufgegossen 
4,90 

 

 

 

 
5cl Campari mit Orangensaft oder Soda 

4,50 

 

 

 

 
5cl Sandemanns‘ Sherry medium dry 

3,50 

Glas Badischer Winzersekt 

mit Bitter Lemon & hausgemachtem 

Holunderblütensirup aufgegossen 
4,90 

 

 

 

 
5cl Campari mit Orangensaft oder Soda 

4,50 

 

 

 

 
5cl Sandemanns‘ Sherry medium dry 

3,50 

Glas Badischer Winzersekt 

mit Holundersaft, Tonic Water & Gin 

aufgegossen 
4,90 

 

 

 

 
5cl Campari mit Orangensaft oder Soda 

4,50 

 

 

 

 
5cl Sandemanns‘ Sherry medium dry 

3,50 

Glas Badischer Winzersekt 

mit Soda & hausgemachtem Quittensirup 
4,90 

 

 

 

 

 
5cl Campari mit Orangensaft oder Soda 

4,50 

 

 

 

 
5cl Sandemanns‘ Sherry medium dry 

3,50 

Glas Badischer Winzersekt 

mit Tonic Water & Himbeer-Zitronensirup 

aufgegossen 
4,90 

 

 

 

 

 

 
5cl Campari mit Orangensaft oder Soda 

4,50 

 

 

 

 
5cl Sandemanns‘ Sherry medium dry 

3,50 

Glas Badischer Winzersekt 

mit aromatisiertem Rhabarbersaft 

aufgegossen 
5,60 

 

 

 

 

 
5cl Campari mit Orangensaft oder Soda 

5,20 

 

 

 
5cl Martini Binaco 

oder 5cl Martini Rosso 
4,10 

 

 

 
5cl Sandemanns‘ Sherry medium dry 

4,10 

Glas Badischer Winzersekt 

mit hausgemachtem Apfel-Ingwer-Sirup & 

San Bitter aufgegossen 
5,60 

 

 

 

 

 
5cl Campari mit Orangensaft oder Soda 

5,20 

 

 

 
5cl Martini Binaco 

oder 5cl Martini Rosso 
4,10 

 

 

 
5cl Sandemanns‘ Sherry medium dry 

4,10 

Glas Badischer Winzersekt 

mit Grapefruitsaft, Bitter Lemon & Campari 
6,30 

 

 

 

 
5cl Campari mit Orangensaft oder Soda 

5,90 

 

 

 

 
Glas 0,1l Blanc de blanc 

5,20 

 

 

 

 
vom Weingut Zotz aus Heitersheim 

Glas 0,1l 
6,60 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

WILDKREMSUPPE 
Kräftige Wildkremsuppe mit Rehklößchen 

& bunten Gemüsestreifen 
6,90 

 

 

           
 

 

RINDERFILET 
Gebratenes Filet vom deutschen Rind 

an einer Pfeffer-Weinbrand-Soße 

mit Speck-Bohnen & feinen Bandnudeln 

mit bunten Gemüsetreifen 
26,90 

 

 

           
 

 

NOCKEN VON DER SCHOKOLADE 
Nocken von der weißen Mousse au chocolate 

auf einem Soßenspiegel aus Waldbeeren 
5,50 

 

 
Menüpreis  37,90 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

HAUSGEMACHTE 

GÄNSELEBERPASTETE 
mit einer Cumberlandsoße & Waldorfsalat 

8,50 

 

           
 

KALBSFILET 
Gebratenes Filet vom deutschen Kalb 

mit unserer Salbeibutter auf Rahmporree 

an einer Rotweinsoße mit Kartoffelgratin 
26,90 

 

           
 

GEFÜLLTE SCHOKOLADENSCHLEIFE 
Schokoladenschleife gefüllt mit weißer 

Kaffee-Mousse an einem Passionsfrucht-

spiegel mit verschiedenen Beeren 
7,50 

 

 
Menüpreis  38,90 

 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

LACHS-SPINAT-ROULADE 
Scheiben von einer Roulade aus 

Räucherlachs, Blattspinat & Käse an einem 

mediterranen Grillgemüse 
8,90 

 

 

 

BLUMENKOHL-CURRY-SUPPE 
mit Chili verfeinert 

5,50 

 

 

 

FLÄDLESUPPE 
Klare Rinderkraftbrühe mit Flädlestreifen 

4,90 

 

 

 

KLEINER GEMISCHTER SALAT 
~ VOM BUFFET ~ 

Stellen Sie sich aus verschiedenen Salaten 

& Blattsalaten mit zweierlei Dressings ihren 

eigenen Salatteller vom Buffet zusammen 
4,90 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

MINI-QUICHE 
Kleine Quiche gebacken mit Kürbis & Pilzen 

an einem Salatbouquet 
7,90 

 

 

 

KÜRBIS-APFEL-RAHMSUPPE 
mit Sahnehaube 

5,50 

 

 

 

FLÄDLESUPPE 
Klare Rinderkraftbrühe mit Flädlestreifen 

4,90 

 

 

 

KLEINER GEMISCHTER SALAT 
~ VOM BUFFET ~ 

Stellen Sie sich aus verschiedenen Salaten 

& Blattsalaten mit zweierlei Dressings ihren 

eigenen Salatteller vom Buffet zusammen 
4,90 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

GEBRATENE GÄNSELEBER 
mit hausgemachtem Quittengelee & 

Feldsalat an einer Apfel-Zwiebel-Vinaigrette 
11,50 

 

 

 

CARPACCIO VON DER ROTEN BETE 
Hauchdünne & marinierte Scheiben von der 

Roten Bete mit einem panierten & 

gebackenen Ziegenfrischkäse sowie einem 

Quittenschaum 
10,90 

 

 

 

KÜRBIS-APFEL-RAHMSUPPE 
mit Sahnehaube 

6,90 

 

 

 

KLEINER GEMISCHTER SALAT 
aus verschiedenen, angemachten Salaten 

& Blattsalaten an Hausdressing 
5,90 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

SANDWICH VOM RÄUCHERFISCH 
Knuspriges Toastbrot mit einem 

Räucherfisch-Tatar & Sahnemeerrettich 

an einer Salatgarnitur 
8,90 

 

 

UNSER SUPPEN-KASPER 
ist eine Trilogie aus 

FRANZÖSISCHER ZWIEBELSUPPE 

mit Brot-Croûtons & Käse überbacken 

EINER KAROTTEN-KOKOS-SUPPE 

mit Ingwer verfeinert 

& EINER LAUCH-KREMSUPPE 
6,50 

 

 

FLÄDLESUPPE 
Klare Rinderkraftbrühe mit Flädlestreifen 

5,50 

 

 

KLEINER GEMISCHTER SALAT 
aus verschiedenen, angemachten Salaten 

& Blattsalaten an Hausdressing 
5,90 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

RÄUCHERFISCH-TATAR 
von verschiedenen Räucherfischen 

mit einem Rote Bete-Gelee 

an einer Salatgarnitur 
9,50 

 

 

BOUILLABAISSE 
Fischsuppe mit verschiedenen Fischfilets, 

Muscheln & bunten Gemüsestreifen 

dazu reichen wir Sauce Rouille, 

Parmesan & geröstetes Brot 
Als Vorspeise  9,80 

Als Hauptgericht 15,80 

 

 

FLÄDLESUPPE 
Klare Rinderkraftbrühe mit Flädlestreifen 

4,90 

 

 

KLEINER GEMISCHTER SALAT 
aus verschiedenen, angemachten Salaten 

& Blattsalaten an Hausdressing 
5,90 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

SPARGEL-KREMSUPPE 
mit einer Sahnehaube 

6,50 

 

 

SPARGEL - CRÈME BRÛLÉE 
Spargelkrem mit Stückchen von grünem  

& weißem Spargel mit braunem Zucker 

abgeflämmt 
6,20 

 

 

BÄRLAUCH-KREMSUPPE 
mit einer Sahnehaube 

6,50 

 

 

FLÄDLESUPPE 
Klare Rinderkraftbrühe mit Flädlestreifen 

5,50 

 

 

KLEINER GEMISCHTER SALAT 
aus verschiedenen, angemachten Salaten 

& Blattsalaten an Hausdressing 
6,30 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

LACHS-SPINAT-ROULADE 
Scheiben von einer Roulade 

aus Räucherlachs, Blattspinat & Käse 

an mediterran mariniertem Grillgemüse 
9,30 

 

 

 

WILDKRÄUTER-KREMSUPPE 
mit einer Sahnehaube 

6,50 

 

 

 

FLÄDLESUPPE 
Klare Rinderkraftbrühe mit Flädlestreifen 

5,50 

 

 

 

KLEINER GEMISCHTER SALAT 
~ VOM BUFFET ~ 

Stellen Sie sich aus verschiedenen Salaten 

& Blattsalaten mit zweierlei Dressings ihren 

eigenen Salatteller vom Buffet zusammen 
6,30 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

LACHS-SPINAT-ROULADE 
Scheiben von einer Roulade 

aus Räucherlachs, Blattspinat & Käse 

an mediterran mariniertem Grillgemüse 
9,30 

 

 

 

TOMATENSUPPE 
Fruchtige Tomatensuppe mit Kräutern 

& einer Sahnehaube 
6,50 

 

 

 

FLÄDLESUPPE 
Klare Rinderkraftbrühe mit Flädlestreifen 

5,50 

 

 

 

KLEINER GEMISCHTER SALAT 
~ VOM BUFFET ~ 

Stellen Sie sich aus verschiedenen Salaten 

& Blattsalaten mit zweierlei Dressings ihren 

eigenen Salatteller vom Buffet zusammen 
6,30 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

GAISBURGER MARSCH 
Rinderkraftbrühe mit Tafelspitz, Kartoffeln, 

unseren Eierspätzle & Wurzelgemüse 
Als Vorspeise  9,80 

Als Hauptgericht 15,80 

 

 

HERBSTLICHE QUICHE 
Kleine Quiche gebacken mit Kürbis, Birne  

& Gorgonzola neben einem Bouquet  

vom Feldsalat an unserem Hausdressing 
8,90 

 

 

KÜRBIS-APFEL-RAHMSUPPE 
mit einer Sahnehaube 

6,90 

 

 

KLEINER GEMISCHTER SALAT 
~ VOM BUFFET ~ 

Stellen Sie sich aus verschiedenen Salaten 

& Blattsalaten mit zweierlei Dressings ihren 

eigenen Salatteller vom Buffet zusammen 
6,30 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

GEBRATENE GÄNSELEBER 
mit hausgemachtem Quitten-Orangenmus & 

Feldsalat an einer Apfel-Zwiebel-Vinaigrette 
13,80 

 

 

 

FRANZÖSISCHE ZWIEBELSUPPE 
mit Brotcroûtons & Käse überbacken 

8,90 

 

 

 

KÜRBIS-APFEL-RAHMSUPPE 
mit einer Sahnehaube 

6,90 

 

 

 

KLEINER GEMISCHTER SALAT 
aus verschiedenen angemachten Salaten 

& Blattsalaten an Hausdressing 
6,30 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

GEBRATENES REH-FILET 
mit hausgemachtem Quittenmus 

& Feldsalat an einer Vinaigrette 
13,70 

 

 

 

FLÄDLESUPPE 
Klare Rinderkraftbrühe mit Flädlestreifen 

5,50 

 

 

 

KÜRBIS-APFEL-RAHMSUPPE 
mit Sahnehaube 

6,90 

 

 

 

KLEINER GEMISCHTER SALAT 
aus verschiedenen, angemachten Salaten 

& Blattsalaten an Hausdressing 
5,90 

 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

FELDSALAT 
an einer Passionsfrucht-Vinaigrette mit über 

Buchenholz hausgeräucherter Entenbrust 
10,90 

 

 

KAROTTEN-INGWER-SUPPE 
mit einer Sahnehaube 

6,90 

 

 

FESTTAGSSUPPE 
Klare Rinderkraftbrühe mit Maultäschle, 

bunten Gemüsestreifen, Grieß- & 

Brätklößchen 
6,90 

 

 

BEILAGENSALAT 
Verschiedene angemachte Salate  

mit bunten Blattsalaten an Hausdressing 
5,90 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

CRÊPES-ROULADE 
Scheiben von der Pfannkuchen-Roulade 

gefüllt mit Lachsschinken, Meerrettich 

& Frischkäse an einem Feldsalat 

mit Preiselbeer-Vinaigrette 
11,20 

 

 

 

KÜRBIS-KOKOS-SUPPE 
mit Sahnehaube 

8,90 

 

 

 

KRÄUTER-FLÄDLESUPPE 
Klare Fleischbrühe mit Kräuterflädle 

& bunten Gemüsestreifen 
7,90 

 

 

 

BEILAGENSALAT 
aus verschiedenen, angemachten Salaten 

& bunten Blattsalaten mit Hausdressing 
7,10 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

ROTE BETE-CARPACCIO 
Mit Honig & Thymian gratinierter 

Ziegenfrischkäse auf marinierten, 

hauchdünnen Scheiben von der roten Bete 
14,60 

 

 

 

KARTOFFEL-KÄSE-SUPPE 
mit gerösteten Brotcroûtons 

8,90 

 

 

 

FLÄDLESUPPE 
Klare Fleischbrühe mit Flädlestreifen 

6,90 

 

 

 

BEILAGENSALAT 
aus verschiedenen, angemachten Salaten 

& bunten Blattsalaten mit Hausdressing 
7,10 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

FRÜHLINGSSALAT 
Spargel & Tomate mit bunten Blattsalaten 

an einer Vinaigrette 

dazu gibt es Röstbrot 

mit einem Orangen-Pfeffer-Aufstrich 

& hausgeräucherter Entenbrust 
14,60 

 

SPARGELKREMSUPPE 
mit Sahnehaube 

8,90 

 

BÄRLAUCH-KREMSUPPE 
mit Sahnehaube 

8,50 

 

FLÄDLESUPPE 
Klare Fleischbrühe mit Flädlestreifen 

6,90 

 

BEILAGENSALAT 
aus verschiedenen, angemachten Salaten 

& bunten Blattsalaten mit Hausdressing 
7,10 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

LACHS-SPINAT-ROULADE 
Scheiben von einer Roulade aus 

geräuchertem Lachs, Blattspinat & Käse an 

einer bunten Salatgarnitur 
14,60 

 

 

TOMATENKREMSUPPE 
mit Sahnehaube 

7,90 

 

 

FLÄDLESUPPE 
Klare Fleischbrühe mit Flädlestreifen 

6,90 

 

 

BEILAGENSALAT 
~ VOM BUFFET ~ 

Stellen Sie sich ihren eigenen gemischten 

Salat aus verschiedenen, angemachten 

Salaten & bunten Blattsalaten mit 

Hausdressing oder Vinaigrette an unserem 

Buffet zusammen 
7,10 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

HAUSGEMACHTE 

GÄNSELEBERPASTETE 
mit einer Cumberlandsoße & Waldorfsalat 

8,50 

 

           
 

KALBSFILET 
Gebratenes Filet vom deutschen Kalb 

mit unserer Salbeibutter auf Rahmporree 

an einer Rotweinsoße mit Kartoffelgratin 
26,90 

 

           
 

GEFÜLLTE SCHOKOLADENSCHLEIFE 
Schokoladenschleife gefüllt mit weißer 

Kaffee-Mousse an einem Passionsfrucht-

spiegel mit verschiedenen Beeren 
7,50 

 

 
Menüpreis  38,90 

 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

ZWIEBELROSTBRATEN 
Zartes Steak vom hausgereiften deutschen 

Rinderrücken mit im Bierteig gebackenen 

Zwiebelringen & Pommes frites 
37,60 

 

 

 

SPECK-SCHOLLE 
In Speck gebratenes Schollen-Filet 

mit Petersilien-Kartoffeln & einem kleinen 

gemischten Salat vom Buffet 
26,70 

 

 

 

SALTIMBOCCA 

VOM SCHWEINERÜCKEN 
Schweinerücken mit Salbei & gerauchtem 

Schinken gefüllt an einer Salbei-

Weißweinsoße mit Wildreis & einem kleinen 

gemischten Salat vom Buffet 
25,90 

 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ZWIEBELROSTBRATEN 
Zartes Rückensteak vom hausgereiften 

deutschen Rinderrostbraten 

mit Röstzwiebeln & Pommes Frittes 
23,90 

 

 

FORELLE NACH „MÜLLERIN ART“ 
knusprig gebratene ganze Forelle 

– Mittelgräte bereits entfernt – 
mit zerlassener Butter, Salzkartoffeln 
& einem gemischten Salat vom Buffet 

19,90 

 

 

AUFBRUCH VOM WILD 
aus Herz, Leber & Niere in einer würzigen 

Rotweinsoße 

mit Bratkartoffeln 
14,90 

 

 

WILDKRÄUTERSALAT 
Salat aus verschiedenen Blattsalaten, 

Wildkräutern & Rohkoststreifen an unserem 

Hausdressing mit einem marinierten & 

gebratenen Hähnchenbrustfilet 
14,50 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

 

PUTEN-CURRY 
Ragout von der Putenbrust mit bunten 

Gemüsestreifen in einer Kokos-Curry-Soße 

an Wildreis 
25,90 

 

SCHASCHLIK-TÖPFLE 
Rind- & Schweinefleisch mit Gemüse 

geschmort in einer würzigen Tomaten-

Paprika-Soße nach Schaschlik-Art mit 

Pommes frites & Kräuterquark 
24,90 

 

SCHWABENSCHMAUS 
~ MICH GIBT’S NUR IM ORIGINAL. EINE UMBESTELLUNG 

ODER EINE KLEINERE PORTION IST HIER NICHT MÖGLICH. ~ 
Unser Schwabenschmaus besteht aus einem 

Fleischküchle, einem Maultäschle, 

Kartoffelsalat & unseren Käs‘spätzle 
22,60 

 

VEGETARISCHE MAULTASCHEN 
Nudelteigtaschen gefüllt mit Spinat, 

Frischkäse & Kräutern auf tomatisiertem 

Gemüse nach Ratatouilles Art 
21,90 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SCHNITZEL NACH „WIENER ART“  
Paniertes Schnitzel vom Schweinerücken 

mit Zitrone, Pommes frites 

& einem kleinen gemischten Salat vom Buffet 
25,60 

 

 

 

LEBER NACH „VENEZIANISCHER ART“ 
Geschnetzeltes von der Schweineleber 

in einer würzig-säuerlichen 

Rotwein-Zwiebel-Soße mit Bratkartoffeln 
21,60 

 

 

 

KÄS‘SPÄTZLE 
Hausgemachte Eierspätzle 

mit einer Käsemischung aus Emmentaler  

& Bergkäse, Röstzwiebeln & einem kleinen 

gemischten Salat vom Buffet 
18,90 

 

 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

UNSERE KLEINEN VERSÜßEN DEN TAG. 

PROBIEREN SIE DOCH EINES. 

 

 
 

 

 

MARILLENKNÖDEL 
Topfenknödel gefüllt mit Marille in einer 

Vanillesoße 
10,20 

 

 

APFELKÜCHLE 
Apfelringe im Backteig mit einer Kugel 

Vanilleeis & Sahne 
9,50 

 

 

HEIßE LIEBE ROSTET NICHT 
Zwei Kugeln Vanilleeis mit heißen 

Himbeeren & Sahne 
9,50 

 

 

ESPRESSO AFFOGATO 
Rassiger Espresso mit einer Kugel Vanilleeis 

4,90 

 

 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

VEREHRTE GÄSTE BITTE HABEN SIE 

VERSTÄNDNIS, DASS DIE NACHSTEHENDEN 

GERICHTE AUSSCHLIEßLICH FÜR UNSEREN 

KLEINEN GÄSTE BESTIMMT SIND! 

 

 

 

KINDERSCHNITZEL 
Paniertes Schnitzel vom Schwein 

mit Pommes frites 
9,50 

 

FISH ‘N CHIPS 
Panierte Fischknusperle 

mit Pommes frites 
9,50 

 

MINI - KÄS‘SPÄTZLE 
Hausgemachte Eierspätzle mit einer 

Käsemischung aus Emmentaler & Bergkäse, 

Röstzwiebeln & einem Mini-Beilagensalat 
8,90 

 

PFANNKUCHEN 
mit hausgemachtem Fruchtaufstrich 

5,90 

 
 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

VEREHRTE GÄSTE BITTE HABEN SIE 

VERSTÄNDNIS, DASS DIE NACHSTEHENDEN 

GERICHTE AUSSCHLIEßLICH FÜR UNSEREN 

KLEINEN GÄSTE BESTIMMT SIND! 

 

KINDERSCHNITZEL 
Paniertes Schnitzel vom Schwein 

mit Pommes frites 
10,90 

 

FISH ‘N CHIPS 
Panierte Fischknusperle 

mit Pommes frites 
10,90 

 

MINI - KÄS‘SPÄTZLE 
Hausgemachte Eierspätzle mit einer 

Käsemischung aus Emmentaler & Bergkäse, 

Röstzwiebeln & einem Mini-Beilagensalat 
9,80 

 

PFANNKUCHEN 
mit hausgemachtem Fruchtaufstrich 

ODER Schinken-Käse-Füllung 
8,40 

 

POMMES FRITES 
mit Ketchup & Mayo 

6,90 
 

HAUSGEMACHTE SPÄTZLE 
mit Soß 

- So werden Schwaben groß - 
6,90 

 

MINI-SALAT 
Verschieden angemachte Salate mit bunten 

Blattsalaten an unserem Hausdressing 
4,40 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SIE SUCHEN JEMANDEN, DER IHNEN DIE GANZE 

ARBEIT MIT DEM BEKOCHEN IHRER GÄSTE 

ABNIMMT? DANN SCHEUEN SIE SICH NICHT, UNS 

ANZUSPRECHEN. 

WIR HELFEN, WO WIR KÖNNEN, 

UM SIE & IHRE GÄSTE ZU VERWÖHNEN! 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

EIN GUTSCHEIN IST EINE KLEINE SACH‘, 

DIE ANDERN ‘NE GROßE FREUDE MACHT. 

FRAGEN SIE EINFACH UNSEREN SERVICE NACH 

UNSEREN GESCHENKGUTSCHEINEN. 
 

SIE HABEN EINEN GRUND ZU FEIERN? 

WIR SIND GERNE IHR ANSPRECHPARTNER FÜR 

IHRE GEPLANTE FESTIVITÄT. 

KONTAKTIEREN SIE UNS DOCH EINFACH & WIR 

MACHEN IHRE VERANSTALTUNG ZUM ERFOLG. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SCHWABEN-TRIO 
Wurstsalat | Bratkartoffeln 

Ochsenmaulsalat 
13,90 

 

 

DES MÜLLERS VESPERBRETT 
Gemischtes Vesperbrett mit Schwarz- 

& Leberwurst | Schwartenmagen | Käse 

Rauchfleisch | Kaminwurz 

Schmalz & Brot 
11,90 

 

 

KÄSESALAT „DREI-LÄNDER-ECK“ 
Sauer angemachter Käsesalat aus 

Romadur | Camembert | Schweizer Käse 

mit Brot 
10,50 

 

 

RUSSISCHE EIER 
auf Fleisch- & Kartoffelsalat 

mit Salatgarnitur & Brot 
10,90 

 

 

SCHWEIZER WURSTSALAT 
Wurstsalat mit Schweizer Käse & Brot 

8,90 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

SCHWABEN-TRIO 
Wurstsalat | Bratkartoffeln 

Ochsenmaulsalat 
13,90 

 

 

DES MÜLLERS VESPERBRETT 
Gemischtes Vesperbrett mit Schwarz- 

& Leberwurst | Schwartenmagen | Käse 

Rauchfleisch | Kaminwurz 

Schmalz & Brot 
11,90 

 

 

KÄSESALAT „DREI-LÄNDER-ECK“ 
Sauer angemachter Käsesalat aus 

Romadur | Camembert | Schweizer Käse 

mit Brot 
10,50 

 

 

RUSSISCHE EIER 
auf Fleisch- & Kartoffelsalat 

mit Salatgarnitur & Brot 
10,90 

 

 

SCHWEIZER WURSTSALAT 
Wurstsalat mit Schweizer Käse & Brot 

8,90 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

WILDWÜRST 
vom Reh & Wildschwein aus heimischen 

Wäldern an einer Salatgarnitur mit 

Bratkartoffeln 
14,50 

 

 

SCHWEIZER WURSTSALAT 
Wurstsalat mit Schweizer Käse 

& Bratkartoffeln 
12,90 

 

 

WURSTSALAT 
Wurstsalat mit Bratkartoffeln 

12,90 

 

 

KÄSESALAT „DREI-LÄNDER-ECK“ 
Sauer angemachter Käsesalat aus 

Romadur | Camembert | Schweizer Käse 

mit Brot 
11,50 

 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

RINDFLEISCHSALAT 
vom Tafelspitz sauer angemacht 

mit Essiggurken & Zwiebeln 

dazu gibt es Bratkartoffeln 
14,50 

 

 

WURSTSALATE ZUR WAHL: 

➢ Wurstsalat mit Bratkartoffeln 

➢ Nach „Schweizer Art“ 

mit Schweizer Käse & Bratkartoffeln 

➢ Nach „Schwäbischer Art“ 

mit Schwarzwurst & Bratkartoffeln 

➢ Lumpensalat mit Schweizer Käse, 

Schwarzwurst & Bratkartoffeln 
je 12,90 

 

 

RUSSISCHE EIER 
Gekochte Eier mit Fleisch- & Kartoffelsalat 

sowie einer üppigen Salatgarnitur & Brot 
11,90 

 

 

KÄSESALAT „DREI-LÄNDER-ECK“ 
Sauer angemachter Käsesalat aus 

Romadur | Camembert | Schweizer Käse 

mit Brot 
11,50 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

WURSTSALATE ZUR WAHL: 

➢ Wurstsalat mit Bratkartoffeln 
 

➢ Nach „Schweizer Art“ 

Wurstsalat mit Schweizer Käse & 

Bratkartoffeln 
 

➢ Nach „Schwäbischer Art“ 

Wurstsalat mit Schwarzwurst & 

Bratkartoffeln 
 

➢ Lumpensalat 

Wurstsalat mit Schweizer Käse, 

Schwarzwurst & Bratkartoffeln 
 

je 12,90 

 

GEBACKENER CAMEMBERT 
auf gebackener Petersilie mit Preiselbeeren 

an einer Salatgarnitur & Brot 
11,90 

 

KÄSESALAT „DREI-LÄNDER-ECK“ 
Sauer angemachter Käsesalat aus 

Romadur | Camembert | Schweizer Käse 

mit Brot 
11,50 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

TEUFELSSALAT  
PIKANT angemachter Rindfleischsalat 

mit Bohnen, Paprika, Zwiebeln, Mais  

& Essiggurken dazu gibt es Bratkartoffeln 
16,60 

 

WURSTSALATE ZUR WAHL: 

➢ Wurstsalat mit Bratkartoffeln 
 

➢ Nach „Schweizer Art“ 

Wurstsalat mit Schweizer Käse & 

Bratkartoffeln 
 

➢ Nach „Schwäbischer Art“ 

Wurstsalat mit Schwarzwurst & 

Bratkartoffeln 
 

➢ Lumpensalat 

Wurstsalat mit Schweizer Käse, 

Schwarzwurst & Bratkartoffeln 
je 14,20 

 

RUSSISCHE EIER 
Gekochte Eier mit Fleisch- & Kartoffelsalat 

sowie einer üppigen Salatgarnitur & Brot 
13,10 

 

KÄSESALAT „DREI-LÄNDER-ECK“ 
Sauer angemachter Käsesalat aus 

Romadur | Camembert | Schweizer Käse 

mit Brot 
12,60 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

WURSTSALATE ZUR WAHL: 

➢ Wurstsalat mit Bratkartoffeln 
 

➢ Nach „Schweizer Art“ 

Wurstsalat mit Schweizer Käse & 

Bratkartoffeln 
 

➢ Nach „Schwäbischer Art“ 

Wurstsalat mit Schwarzwurst & 

Bratkartoffeln 
 

➢ Lumpensalat 

Wurstsalat mit Schweizer Käse, 

Schwarzwurst & Bratkartoffeln 
je 14,20 

 

 

GEBACKENER CAMEMBERT 
mit einem gemischtem Salat nach Art des 

Hauses, gebackene Petersilie & Preiselbeeren 
13,10 

 

 

KÄSESALAT „DREI-LÄNDER-ECK“ 
Sauer angemachter Käsesalat aus 

Romadur | Camembert | Schweizer Käse 

mit Brot 
12,60 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 

WURSTSALATE ZUR WAHL: 

➢ Wurstsalat mit Bratkartoffeln 
 

➢ Nach „Schweizer Art“ 

Wurstsalat mit Schweizer Käse & 

Bratkartoffeln 
 

➢ Nach „Schwäbischer Art“ 

Wurstsalat mit Schwarzwurst & 

Bratkartoffeln 
 

➢ Lumpensalat 

Wurstsalat mit Schweizer Käse, 

Schwarzwurst & Bratkartoffeln 
je 18,10 

 

 

 

KÄSESALAT „DREI-LÄNDER-ECK“ 
Sauer angemachter Käsesalat aus 

Romadur | Camembert | Schweizer Käse 
 mit Brot 16,90 

 mit Pommes frites 20,50 

 mit Bratkartoffeln 20,50 

 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

BEI FRAGEN ZU ALLERGENEN UND / ODER ZUSATZSTOFFEN 

IN UNSEREN PRODUKTEN, WENDEN SIE SICH BITTE AN 

UNSEREN SERVICE. DIESER KANN IHNEN MÜNDLICH 

AUSKUNFT GEBEN. EINE SCHRIFTLICHE DOKUMENTATION 

KANN JEDERZEIT EINGESEHEN WERDEN. 

 

UNTER NACHSTEHENDER INTERNET-ADRESSE KÖNNEN SIE 

UNSERE ALLERGENE AUCH ONLINE ABRUFEN: 

 
www.muehle-dietfurt.de/images/Download/Allergene.pdf 

 

UNTER FOLGENDEM QR-CODE KÖNNEN SIE UNSERE 

ALLERGENE AUCH ONLINE ABRUFEN: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DES WEITEREN MÖCHTEN WIR SIE DARAUF HINWEISEN, 

DASS TROTZ UNSERER GRÖßTMÖGLICHEN SORGFALT BEI 

DER VERARBEITUNG & ZUBEREITUNG UNSERER GERICHTE 

SPUREN VON ALLERGENEN NICHT AUSGESCHLOSSEN 

WERDEN KÖNNEN. 

 

VIELEN DANK FÜR IHR VERSTÄNDNIS 

 
 SIEHE NUMMER 11,12 & 14 
 SIEHE NUMMER 12 

 SIEHE NUMMER 11, 12, 13 & 14 
 SIEHE NUMMER 11, 12 & 13 
 SIEHE NUMMER 11 & 14 
 SIEHE NUMMER 11 & 13 
 SIEHE NUMMER 10 & 18 
 SIEHE NUMMER 10 & 19 
 SIEHE NUMMER 

 

(10) FARBSTOFF 

(11) KONSERVIERUNGSSTOFFE 

(12) NITRITPÖKELSALZ 

(13) ANTIOXIDATIONSMITTEL 

(14) GESCHMACKSVERSTÄRKER 

(15) GESCHWEFELT 

(16) GEWACHST 

(17) PHOSPHAT 

(18) KOFFEINHALTIG 

(19) CHININHALTIG 

 

 

 

 

BEI FRAGEN ZUR VERARBEITUNG VON LEBENSMITTELN, 

DIE ALLERGIEN AUSLÖSEN KÖNNEN, WENDEN SIE SICH 

BITTE AN UNSEREN SERVICE.  

 

DES WEITEREN MÖCHTEN WIR SIE DARAUF HINWEISEN, 

DASS TROTZ UNSERER GRÖßTMÖGLICHEN SORGFALT BEI 

DER VERARBEITUNG & ZUBEREITUNG UNSERER GERICHTE 

SPUREN VON ALLERGENEN NICHT AUSGESCHLOSSEN 

WERDEN KÖNNEN. 

 

VIELEN DANK FÜR IHR VERSTÄNDNIS 

http://www.muehle-dietfurt.de/images/Download/Allergene.pdf

