
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Glas Badischer Winzersekt 

mit Tonic Water, Martini Bianco  

& Wildpreiselbeer-Sirup aufgegossen 
4,90 

 

 

 

 
5cl Campari mit Orangensaft oder Soda 

4,50 

 

 

 

 
ίÃÌ 3ÁÎÄÅÍÁÎÎÓȬ 3ÈÅÒÒÙ ÍÅÄÉÕÍ ÄÒÙ 

3,50 

Glas Badischer Winzersekt 

mit Tonic Water & Himbeer -Zitronen-Sirup 

aufgegossen 
4,90 

 

 

 

 
5cl Campari mit Orangensaft oder Soda 

4,50 

 

 

 

 
ίÃÌ 3ÁÎÄÅÍÁÎÎÓȬ 3ÈÅÒÒÙ ÍÅÄÉÕÍ ÄÒÙ 

3,50 

Glas Badischer Winzersekt 

mit Bitter Lemon & hausgemachtem 

Holunderblütensirup aufgegossen 
4,90 

 

 

 

 
5cl Campari mit Orangensaft oder Soda 

4,50 

 

 

 

 
ίÃÌ 3ÁÎÄÅÍÁÎÎÓȬ 3ÈÅÒÒÙ ÍÅÄÉÕÍ ÄÒÙ 

3,50 

Glas Badischer Winzersekt 

mit Holundersaft, Tonic Water & Gin 

aufgegossen 
4,90 

 

 

 

 
5cl Campari mit Orangensaft oder Soda 

4,50 

 

 

 

 
ίÃÌ 3ÁÎÄÅÍÁÎÎÓȬ 3ÈÅÒÒÙ ÍÅÄÉÕÍ ÄÒÙ 

3,50 

Glas Badischer Winzersekt 

mit Soda & hausgemachtem Quittensirup  
4,90 

 

 

 

 

 
5cl Campari mit Orangensaft oder Soda 

4,50 

 

 

 

 
ίÃÌ 3ÁÎÄÅÍÁÎÎÓȬ 3ÈÅÒÒÙ ÍÅÄÉÕÍ ÄÒÙ 

3,50 

Glas Badischer Winzersekt 

mit Tonic Water & Himbeer -Zitronensirup 

aufgegossen 
4,90 

 

 

 

 

 

 
5cl Campari mit Orangensaft oder Soda 

4,50 

 

 

 

 
ίÃÌ 3ÁÎÄÅÍÁÎÎÓȬ 3ÈÅÒÒÙ ÍÅÄÉÕÍ ÄÒÙ 

3,50 

Glas Badischer Winzersekt 

mit aromatisiertem Rhabarbersaft 

aufgegossen 
5,60 

 

 

 

 

 
5cl Campari mit Orangensaft oder Soda 

5,20 

 

 

 
5cl Martini Binaco 

oder 5cl Martini Rosso 
4,10 

 

 

 
ίÃÌ 3ÁÎÄÅÍÁÎÎÓȬ Sherry medium dry 

4,10 

Glas Badischer Winzersekt 

mit hausgemachtem Apfel-Ingwer-Sirup & 

San Bitter aufgegossen 
5,60 

 

 

 

 

 
5cl Campari mit Orangensaft oder Soda 

5,20 

 

 

 
5cl Martini Binaco 

oder 5cl Martini Rosso 
4,10 

 

 

 
ίÃÌ 3ÁÎÄÅÍÁÎÎÓȬ 3ÈÅÒry medium dry 

4,10 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

WILDKREMSUPPE 
Kräftige Wildkremsuppe mi t Rehklößchen 

& bunten Gemüsestreifen 
6,90 

 

 

ut     ut     ut 
 

 

RINDERFILET  
Gebratenes Filet vom deutschen Rind 

an einer Pfeffer-Weinbrand-Soße 

mit Speck-Bohnen & feinen Bandnudeln 

mit bunten Gemüsetreifen 
26,90 

 

 

ut     ut     ut 
 

 

NOCKEN VON DER SCHOKOLA DE 
Nocken von der weißen Mousse au chocolate 

auf einem Soßenspiegel aus Waldbeeren 
5,50 

 

 
Menüpreis  37,90 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unser en Service danach.  

HAUSGEMACHTE 

GÄNSELEBERPASTETE 
mit einer Cumberlandsoße & Waldorfsalat 

8,50 

 

ut     ut     ut 
 

KALBSFILET 
Gebratenes Filet vom deutschen Kalb 

mit unserer Salbeibutter auf Rahmporree 

an einer Rotweinsoße mit Kartoffelgratin 
26,90 

 

ut     ut     ut 
 

GEFÜLLTE SCHOKOLADENSCHLEIFE  
Schokoladenschleife gefüllt mit weißer 

Kaffee-Mousse an einem Passionsfrucht-

spiegel mit verschiedenen Beeren 
7,50 

 

 
Menüpreis  38,90 

 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach.  

LACHS-SPINAT -ROULADE  
Scheiben von einer Roulade aus 

Räucherlachs, Blattspinat & Käse an einem 

mediterranen Grillgemüse 
8,90 

 

 

 

BLUMENKOHL -CURRY-SUPPE 
mit Chili verfeinert  

5,50 

 

 

 

FLÄDLESUPPE 
Klare Rinderkraftbrühe mit  Flädlestreifen 

4,90 

 

 

 

KLEINER GEMISCHTER SALAT 
~ VOM BUFFET ~ 

Stellen Sie sich aus verschiedenen Salaten 

& Blattsalaten mit zweierlei Dressings ihren 

eigenen Salatteller vom Buffet zusammen 
4,90 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach.  

M INI -QUICHE  
Kleine Quiche gebacken mit Kürbis & Pilzen 

an einem Salatbouquet 
7,90 

 

 

 

KÜRBIS-APFEL-RAHMSUPPE 
mit Sahnehaube 

5,50 

 

 

 

FLÄDLESUPPE 
Klare Rinderkraftbrühe mit  Flädlestreifen 

4,90 

 

 

 

KLEINER GEMISCHTER SALAT 
~ VOM BUFFET ~ 

Stellen Sie sich aus verschiedenen Salaten 

& Blattsalaten mit zweierlei Dressings ihren 

eigenen Salatteller vom Buffet zusammen 
4,90 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach.  

GEBRATENE GÄNSELEBER 
mit hausgemachtem Quittengelee & 

Feldsalat an einer Apfel-Zwiebel-Vinaigrette 
11,50 

 

 

 

CARPACCIO VON DER ROTEN BETE 
Hauchdünne & marinierte Scheiben von der 

Roten Bete mit einem panierten & 

gebackenen Ziegenfrischkäse sowie einem 

Quittenschaum 
10,90 

 

 

 

KÜRBIS-APFEL-RAHMSUPPE 
mit Sahnehaube 

6,90 

 

 

 

KLEINER GEMISCHTER SALAT 
aus verschiedenen, angemachten Salaten 

& Blattsalaten an Hausdressing 
5,90 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekart e. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach.  

SANDWICH VOM RÄUCHERFISCH 
Knuspriges Toastbrot mit einem 

Räucherfisch-Tatar & Sahnemeerrettich 

an einer Salatgarnitur 
8,90 

 

 

UNSER SUPPEN-KASPER 
ist eine Trilogie aus 

FRANZÖSISCHER ZWIEBELSUPPE 

mit  Brot-Croûtons & Käse überbacken 

EINER KAROTTEN-KOKOS-SUPPE 

mit Ingwer verfeinert  

&  EINER LAUCH-KREMSUPPE 
6,50 

 

 

FLÄDLESUPPE 
Klare Rinderkraftbrühe mit  Flädlestreifen 

5,50 

 

 

KLEINER GEMISCHTER SALAT 
aus verschiedenen, angemachten Salaten 

& Blattsalaten an Hausdressing 
5,90 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach.  

RÄUCHERFISCH-TATAR 
von verschiedenen Räucherfischen 

mit einem Rote Bete-Gelee 

an einer Salatgarnitur 
9,50 

 

 

BOUILLABAISSE 
Fischsuppe mit verschiedenen Fischfilets, 

Muscheln & bunten Gemüsestreifen 

dazu reichen wir Sauce Rouille, 

Parmesan & geröstetes Brot 
Als Vorspeise  9,80 

Als Hauptgericht 15,80 

 

 

FLÄDLESUPPE 
Klare Rinderkraftbrühe mit  Flädlestreifen 

4,90 

 

 

KLEINER GEMISCHTER SALAT 
aus verschiedenen, angemachten Salaten 

& Blattsalaten an Hausdressing 
5,90 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeic hneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach.  

SPARGEL-KREMSUPPE 
mit einer Sahnehaube 

6,50 

 

 

SPARGEL - CRÈME BRÛLÉE 
Spargelkrem mit Stückchen von grünem  

& weißem Spargel mit braunem Zucker 

abgeflämmt 
6,20 

 

 

BÄRLAUCH-KREMSUPPE 
mit einer Sahnehaube 

6,50 

 

 

FLÄDLESUPPE 
Klare Rinderkraftbrühe mit  Flädlestreifen 

5,50 

 

 

KLEINER GEMISCHTER SALAT 
aus verschiedenen, angemachten Salaten 

& Blattsalaten an Hausdressing 
6,30 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie b itte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach.  

LACHS-SPINAT -ROULADE  
Scheiben von einer Roulade 

aus Räucherlachs, Blattspinat & Käse 

an mediterran mariniertem Grillgemüse 
9,30 

 

 

 

WILDKRÄUTER -KREMSUPPE 
mit einer Sahnehaube 

6,50 

 

 

 

FLÄDLESUPPE 
Klare Rinderkraftbrühe mit  Flädlestreifen 

5,50 

 

 

 

KLEINER GEMISCHTER SALAT 
~ VOM BUFFET ~ 

Stellen Sie sich aus verschiedenen Salaten 

& Blattsalaten mit zweierlei Dressings ihren 

eigenen Salatteller vom Buffet zusammen 
6,30 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach.  

LACHS-SPINAT -ROULADE  
Scheiben von einer Roulade 

aus Räucherlachs, Blattspinat & Käse 

an mediterran mariniertem Grillgemüse 
9,30 

 

 

 

TOMATENSUPPE 
Fruchtige Tomatensuppe mit Kräutern 

& einer Sahnehaube 
6,50 

 

 

 

FLÄDLESUPPE 
Klare Rinderkraftbrühe mit  Flädlestreifen 

5,50 

 

 

 

KLEINER GEMISCHTER SALAT 
~ VOM BUFFET ~ 

Stellen Sie sich aus verschiedenen Salaten 

& Blattsalaten mit zweierlei Dressings ihren 

eigenen Salatteller vom Buffet zusammen 
6,30 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. F ragen Sie einfach 
unseren Service danach.  

GAISBURGER MARSCH 
Rinderkraftbrühe mit  Tafelspitz, Kartoffeln, 

unseren Eierspätzle & Wurzelgemüse 
Als Vorspeise  9,80 

Als Hauptgericht 15,80 

 

 

HERBSTLICHE QUICHE  
Kleine Quiche gebacken mit Kürbis, Birne  

& Gorgonzola neben einem Bouquet  

vom Feldsalat an unserem Hausdressing 
8,90 

 

 

KÜRBIS-APFEL-RAHMSUPPE 
mit einer Sahnehaube 

6,90 

 

 

KLEINER GEMISCHTER SALAT 
~ VOM BUFFET ~ 

Stellen Sie sich aus verschiedenen Salaten 

& Blattsalaten mit zweierlei Dressings ihren 

eigenen Salatteller vom Buffet zusammen 
6,30 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach.  

GEBRATENE GÄNSELEBER 
mit  hausgemachtem Quitten-Orangenmus & 

Feldsalat an einer Apfel-Zwiebel-Vinaigrette 
13,80 

 

 

 

FRANZÖSISCHE ZWIEBELSUPPE 
mit Brotcroûtons & Käse überbacken 

8,90 

 

 

 

KÜRBIS-APFEL-RAHMSUPPE 
mit einer Sahnehaube 

6,90 

 

 

 

KLEINER GEMISCHTER SALAT 
aus verschiedenen angemachten Salaten 

& Blattsalaten an Hausdressing 
6,30 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach.  

GEBRATENES REH-FILET 
mit hausgemachtem Quittenmus 

& Feldsalat an einer Vinaigrette 
13,70 

 

 

 

FLÄDLESUPPE 
Klare Rinderkraftbrühe mit  Flädlestreifen 

5,50 

 

 

 

KÜRBIS-APFEL-RAHMSUPPE 
mit Sahnehaube 

6,90 

 

 

 

KLEINER GEMISCHTER SALAT 
aus verschiedenen, angemachten Salaten 

& Blattsalaten an Hausdressing 
5,90 

 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach.  

CARPACCIO VON DER ROTEN BETE 
dazu gibt es einen mit Honig & Kräutern 

gratinierten Ziegenfrischkäse 
10,90 

 

 

 

 

FLÄDLESUPPE 
Klare Rinderkraftbrühe mit  Flädlestreifen 

5,90 

 

 

 

 

BEILAGENSALAT 
aus verschiedenen, angemachten Salaten 

& Blattsalaten an Hausdressing 
5,90 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Zusätzliche Informationen  zu unseren Gerichten entnehmen Sie bitte 

unserer mit Allergenen gekennzeichneten Speisekarte. Fragen Sie einfach 
unseren Service danach.  


